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Makale Bilgileri 0z

. Bu ¢alismada; Karaman ilinin gastronomi turizmi potansiyelinin belirlenmesi, gastronomi turizmi agisindan
Ma%{ale Gegmisi gliglii-zayif yonleri ile firsat-tehditlerin tespit edilerek analiz edilmesi ve ayni1 zamanda bolgedeki gastronomi
Gelis:06.06.2022 turizmi faaliyetlerinin gelistirilmesine yonelik onerilerde bulunulmasi amaglanmistir. Karaman ilinde faaliyet
Kabul:26.06.2022 gosteren turizm isletmeleri igletmecileri ya da yoneticileri ile turizm alani akademisyenleri arastirmanin
Yaym:30.06.2022 evrenini olustururken, arastirmaya katilmaya goniillii turizm isletmesi igletmecileri ya da yoneticileri ile turizm
Anahtar Kelimeler: alan1 akademisyenlerinin olusturdugu 19 kisi arastirmanin 6rneklemini olusturmaktadir. Arastirmada nitel veri
Turizm, toplama tekniklerinden gériisme teknigi kullanilmistir. Katilimcilar ile yapilan goriismelerde; Karaman ilinin
Gastronomi turizmi, gastronomi turizmi agisindan gelismis bir il olup yorenin yoresel yemek ¢esitliligi ile tarimsal tiriin ¢esitliliginin
Siirdiiriilebilir turizm, fazla oldugu, yerel halkin yore yemeklerini yagatmakta oldugu tespit edilmistir. Ayrica yorede gastronomi ve
SWOT analizi, agcilik egitimi veren lise ve tiniversite diizeyinde egitim kurumlarinin olmasi, bolge cografyasinda Selguklu,
Karaman. Osmanli gibi yemek kiiltiirii gelismis toplumlarin yasamis olmasi ve ilin gastronomi turizmi potansiyeli yiiksek

olan Konya, Mersin gibi illerle komsu olmasi1 gastronomi turizmi alaninda kullanilabilecek 6nemli degerlerinin
oldugunu ve gastronomi odakli yapilacak ¢aligmalarda 6n plana ¢ikabilecegini gostermektedir.

Evaluation of the Gastronomy Tourism Potential of Karaman Province by Swot Analysis

Article Info ABSTRACT

; : In this study; It is aimed to determine the gastronomic tourism potential of Karaman province, to identify and

Avrticle History . > .
Received:06.06.2022 analyze_the strengths-weaknesses and opportunlt_les—thrgats in terms of gastronomy tourism, and _also to r_nake
DS, suggestions for the development of gastronomic tourism activities in the region. While tourism business
Accepted:26.06.2022  gperators or managers operating in Karaman and tourism field academicians constitute the universe of the
Published:30.06.2022  research, 19 people consisting of tourism business operators or managers and tourism academicians who
volunteer to participate in the research constitute the sample of the research. Interview technique, one of the

Keywords: qualitative data collection techniques, was used in the research. In the interviews with the participants; It has
Tourism been determined that Karaman province is a developed province in terms of gastronomic tourism, and it has
Gastron(;my been determined that the local food variety and agricultural product variety of the region are high, and the local

people live the local dishes. In addition, the existence of high school and university-level educational institutions

tour's_m’ providing gastronomy and culinary education in the region, the existence of societies with advanced food
SUSt_a'nable culture such as Seljuk and Ottoman in the region's geography, and the province's proximity to provinces such
tourism, as Konya and Mersin, which have high gastronomic tourism potential, are important values that can be used in
SWOT analysis, the field of gastronomy tourism and gastronomy. shows that it can come to the fore in studies that will be
Karaman. focused on.

Atif/Citation: Akturfan, M., Cinar, Z. ve Ozata, E. (2022). Karaman ilinin gastronomi turizmi potansiyelinin swot analizi
ile degerlendirilmesi. GastroMedia Journal, 1(1), 19-29.

“This article is licensed under a Creative Commons Attribution-NonCommercial 4.0 International License (CC BY-NC 4.0)”
BY NC

GASTRO[Wl=nip¥ 10/


mailto:mustafaakturfan@kmu.edu.tr
mailto:zeynepcinar@kmu.edu.tr
mailto:esatozata@beykent.edu.tr
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/4.0/
https://orcid.org/0000-0003-3918-9894
https://orcid.org/0000-0001-6430-9531
https://orcid.org/0000-0002-8175-1361

Karaman flinin Gastronomi Turizmi Potansiyelinin SWOT Analizi ile Degerlendirilmesi

1. GIRIS

Cesitli mutfak kiiltlirleri arasindaki benzerlikleri ve farkliliklar1 ortaya ¢ikarmayi hedefleyen gastronomi
bilimi, tarih, kiiltiir ve yemegi bir arada bulusturan bir bilim dalidir (Uner, 2014). Yemek Kkiiltiirii denilince akla
yalnizca yiyecek ve igecekler degil, ayn1 zamanda yoreye 6zgii kiiltiirel aliskanliklar da gelmelidir (Balli, 2016).
Bir toplumun kiiltiiriinii yansitmada en iyi 6rneklerden olan yemek kiiltiiriine duyulan ilgi giiniimiizde gittik¢e
artmakta ve gastronomi turizmi konusu boylelikle daha 6nemli bir duruma gelmektedir (Aksoy & Sezgi, 2015).
Ayn1 zamanda gastronomi turizmine dair diizenlenen faaliyetler, turistik destinasyonlar i¢in hizla gelisen bir turizm
pazarmi da meydana getirmekte (Aydogdu, Ozkaya-Okay & Kose, 2016); bu sebeple bireylerin turizm
destinasyonu tercihlerinde gastronomi ve gastronomi turizmi olgulari 6nemli bir ¢ekicilik unsuru haline
gelmektedir (Caligkan, 2013).

Birgok medeniyete ev sahipligi yapmis olan Karaman ili, Hititlilerden itibaren Roma, Bizans,
Karamanogullar1 ve Osmanlilardan kalma birgok tarihi esere sahip, kiiltiirel agisindan zengin bir konumda yer
almaktadir. Tiirk¢e nin bagkenti olan Karaman ili inang turizmi, doga turizmi, magara turizmi, gastronomi turizmi,
hava sporlar1 ve su sporlarina sahip destinasyon merkezi konumunda bulunmaktadir. Bu 6zelliklerinden dolay1
Karaman’in gastronomi turizmi potansiyelinin tespit edilerek analiz edilmesi 6nem arz etmektedir. Karaman ilinin
gastronomi turizmi potansiyelinin tespit edilmesinin amaglandig1 bu ¢alisma, akademik faydanin yani sira yerel
yonetime, ilde faaliyet gdsteren turizm isletmelerine ve turizmcilere ve aymi zamanda diger ilgililere de ilin
gastronomi turizmi potansiyeli konusunda fikir sahibi olmak adina 151k tutacaktir.

2. KAVRAMSAL CERCEVE
2.1.Gastronomi Turizmi

Alternatif turizm arayisin1 zorunlu kilmis olan turist egilimindeki farkliliklar ve bu baglamda ¢esitlendirilen
turizm tiirlerinin bir sonucu olarak ortaya ¢ikmis olan gastronomi turizmi (Emekli, 2005, s. 6), “farkli kiiltiirlere
6zgil yiyecek ve icecekleri yine o kiiltiire 6zgii bir sekilde tiiketmek igin seyahat etmek” (Durlu Ozkaya ve Can,
2012) bigiminde ifade edilmektedir.

Turistik destinasyonlarin pazarlanmasinda yeme-igme kiiltiiriiniin kullanilmas1 ya da bireyler tarafindan
destinasyon tercih sebeplerinden birini de yeme-igme Kkiiltiiriiniin olusturmasi gastronomi turizmi olarak
aciklanabilmektedir (Balli, 2016, s. 7). Diger bir deyisle gastronomi turizmi, ana motivasyon kaynagi bir tiriiniin
ya da yemegin liretim asamalarini gormek, 6zel bir yemegi tatmak, restoranlari, yiyecek-i¢ecek tireticilerini, yemek
festivallerini ve yeme igmeyle ilgili 6zel alanlar1 ziyaret etmek olarak tanimlanabilir (Yiincii, 2010: 29). Gastronomi
turizminin odagini, ismi duyulmamus bir caddede yer alan ismi duyulmamis bir mekan, yerel bir pastane ya da tarihi
bir sokakta yer alan dondurmaci olusturabilmektedir (Cagli, 2012: 24).

2.2. Karaman Destinasyonunun Mevcut Gastronomi Turizmi Potansiyeli

Cevresindeki yerlerden bazi 6zellikleri itibariyle farklilasan, turizm faaliyeti agisindan cazibe merkezi olarak
gosterilebilen (Celik ve Sandike1, 2015: 46), ekonomik yonden turizm faaliyeti gergeklestirilebilen (Teyin, Sormaz,
Nizamlioglu ve Onur, 2021: 3020), turistik ziyarette varilmak istenen yer (Yarash, 2007: 2), ziyaret¢ilerin
isteklerini ve ihtiyaclarini karsilayabilen alanlar (Cooper, Fletcher, Gilbert, Shepherd ve Wanhill, 1998: 123)
destinasyon merkezi olarak tanmimlanmaktadir. Turistik faaliyet gerceklestiren bireylerin destinasyon merkezi
hakkindaki bilgileri, izlenimleri ve duygusal algilar1 destinasyon imaj1 olarak tanimlanirken (Yaragli, 2007: 5),
destinasyon merkezlerinin imaj1 bireylerin tatil merkezi se¢iminde etkili olmakta ayni1 zamanda destinasyonlarin
baz1 6zellikleri itibariyle birbirinden farklilagmasini saglamakta ve destinasyon pazarlamasinda etkili olmaktadir
(Yarasli, 2007: 7; Baloglu ve Bringberg, 1997: 11). Karaman ili cografi konumu itibariyle turizm yoniinden 6nemli
bir destinasyon merkezi olup, destinasyon imaj1 agisindan tarihi, dogasi, alternatif turizm ¢esitleri ve gastronomik
iirtinleri ile dikkat ¢ekmektedir.

1989 yilinda Tiirkiye nin 70. ili olan Karaman ili, I¢ Anadolu bdlgesinin giineyinde, Konya, Mersin ve
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Antalya illerine komsu bir konumda yer almaktadir. 9590 km?2 yiiz 6l¢iimiine sahip kentin merkez niifusu 106 bin,
toplam niifusu ise 220 bindir. Kent; Ermenek, Sariveliler, Bagyayla, Kazimkarabekir ve Ayranci ilgelerine sahip
durumdadir. Karaman’da yazlar sicak ve kurak gegerken, kislar soguk ve yagisl gegmektedir. Ova goriintimiine
sahip olan Karaman’da son yillarda gerceklestirilen sulama projeleriyle ekonomik agidan 6nemli tarim iiriinleri
yetistirilmektedir. Birgok medeniyete ev sahipligi yapmis olan Karaman ili, Hititlilerden itibaren Roma, Bizans,
Karamanogullar1 ve Osmanlilardan kalma birgok tarihi esere sahip, kiiltiirel a¢isindan zengin bir konumda yer
almaktadir. Tiirkge’nin bagkenti olan Karaman ili inang turizmi, doga turizmi, magara turizmi, gastronomi turizmi,
hava sporlar1 ve su sporlarina sahip destinasyon merkezi konumunda bulunmaktadir (URL-1, 2022). Karaman il
merkezinde 2022 yili itibariyle turizm igletme belgeli 7 konaklama tesisi, belediye belgeli 5 konaklama tesisi (URL-
2,2022), ve 31 restoran isletmesi (URL-3,2022) olmak iizere toplamda 43 turizm isletmesi faaliyet gostermektedir.
Tarimsal iirtin agirlikli olan Karaman mutfagi, ova ve dag kdylerindeki iklim ve tarim arazilerinin yapisina bagh
olarak farkl iiriinler barindirmaktadir. Kiigiikbag hayvanciligin yaygin oldugu Karaman, et ve et iiriinleri ile yapilan
yemekler agisindan zengin bir mutfak kiiltlirtine sahiptir (Duru, 2020:6). Karaman mutfag: icerisinde arabasi
corbasi, tarhana corbasi, toyga ¢orbasi, tutmag corbasi; calla, egey dolmasi, erikli yahni, ziilbiye, ciger kavurma;
alabalik 1zgara, balik tava, balik bugulama; ilisira dolmasi, kabak ¢ullama, pirasa mihlamasi; batirma, fasulye
piyazi; bulgur pilavi, sebit pilavi, eriste, keskek; bidik, ¢orek, dizmana, pisi, sac boregi; guymak, heyre, kaygana,
nisan helvasi, okiiz helvasi gibi yemek gruplar ve yemekler yer almaktadir (Aslan, Giildemir ve Isik, 2019: &;
Duru, 2020: 6; Toklu, 2020: 81-93). Karaman ilinde Karaman Divle Obrugu Tulum Peyniri tescilli cografi isaretli
iiriinler igerisinde yer alirken; Karaman ve Aladag Eksikara Uziimii, Ermenek Helvasi ve Ermenek Batirmasi
bagvuru agamasinda bulunulan riinler arasinda yer almaktadir (URL-4, 2022).

Bu aragtirma; Karaman ilinin gastronomi turizmi ag¢isindan sahip oldugu potansiyeli tespit etmek ve
gastronomi turizmi yoniinden sehrin giiglii ve zayif yonlerini degerlendirerek gastronomi turizminin gelistirilmesi
icin yapilmasi gerekenler hakkinda oOnerilerde bulunmak icin gergeklestirilmistir. Bu baglamda Karaman’da
geleneksel mutfak kiiltiiriiniin korunmasi ve gelecek kusaklara aktarilmasi, gelen turistlere yoresel mutfak
kiiltiiriinlin tanmitilmasi, geleneksel tarim ve hayvancilik politikalarinin uygulanmasi ve cografi isaretli tirlinlerin
gastronomi turizminde daha etkili bir sekilde kullanilmasi gibi unsurlarin gelistirilmesine yonelik Oneriler
amaglanmuslar.

2.3. SWOT Analizi

SWOT analizi; Gstiinliik, zayiflik, firsat ve tehditleridir. SWOT' un dort harfi sirastyla sunlar1 temsil eder: S
giiclii yonler, W zayif yonler, O firsatlar ve T tehditlerdir. 1990'lardan bu yana SWOT analizi, turizm planlamasi
alaninda kademeli olarak uygulanmaya basland1 ve kapsamli rekabet giiciiniin analizi ve degerlendirilmesi ve
turizm destinasyonlarinin kalkinma hedefleri ve planlarinin formiilasyonu igin stratejik bir temel sagladi (Yan ve
Wang, 2021: 431).

Siirdiiriilebilir turizm gelisimi igin SWOT analizinin kullanilmasi alaninda, turizmi gelistirmek i¢in ¢ok
sayida ¢alisma yapilmis ve gesitli stratejiler ve kilavuzlar sunulmustur (Hossain ve Khanal, 2020; Navarro-Martinez
vd., 2020; Wang vd., 2020; Gerami ve Hosseini, 2021; Swangjang ve Kornpiphat, 2021).

3. MATERYAL ve YONTEM
3.1. Arastirmanin Amaci ve Modeli

Arastirma kapsaminda; Karaman ilinin gastronomi turizminin gerek mevcut durumunun incelenmesi,
gerekse bolgenin sahip oldugugiiclii-zayif yonleri ile firsat-tehdit unsurlarinin ortaya konmasi ve Karaman ili
gastronomi turizminin gelistirilmesine yoOnelik Onerilerin gelistirilmesi amag¢lanmistir. Arastirmada; Karaman
ilinde bulunan yiyecek ve icecek isletmeleri ile turizm igletmeleri goriiglerinin incelenmesi gerektiginden nitel
arastirma yontemlerinden goriisme teknigi kullanilmistir.

3.2. Arastirmanin Evren ve Orneklemi
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Karaman ilinde faaliyet gosteren yiyecek ve icecek isletmeleri ve turizm isletmeleri yoneticileri ile
Karaman ilinde gorevli turizm alan1 akademisyenleri ve turizm uzmanlar1 aragtirmanin evrenin olusturmaktadir.
Arastirmanin O6rneklemini ise; kolayda ornekleme yontemi kullanilarak arastirmacilarin ulasabildigi Karaman
ilinde faaliyet gosteren yiyecek ve igecek isletmeleri ve turizm isletmelerinin yoneticileri ile Karaman il merkezinde
gorevli turizm alan1 akademisyenleri ve turizm uzmanlarindan arastirmaya katilmaya goniillii olan ve yiizylize
gorlismeyi kabul eden 7 otel isletmesi yoneticisi veya isletmecisi, 8 yiyecek ve icecek isletmesi yoneticisi veya
isletmecisi ile 4 turizm akademisyeni olmak iizere toplam 19 katilimci olusturmaktadir. Nitel ¢aligmalar igin
orneklem biiyiikliigiiniin en az 15 olmasi tavsiye edildiginden (Mason, 2010) arastirma i¢in yapilan gdriisme sayisi
yeterli gorilmiistiir.

3.3. Veri Toplama Araci, Teknikleri ve Degerlendirilmesi

Goriismeler; daha onceki benzer ¢alismalarda ((Teyin, Sormaz, Nizamlioglu ve Onur, 2021) uygulanan
goriisme sorularindan hazirlanan yar1 yapilandirilmig goriisme formu seklinde 10.01.2022-13.02.2022 tarihleri
arasinda arastirmacilar tarafindan yiizyiize uygulanmistir. Elde edilen verilerin derlenmesi ve degerlendirilmesinde;
demografik bilgiler i¢in “frequence” ve SWOT analizi sorularinin degerlendirilmesinde icerik analizi teknigi
kullanilmigtir. Elde edilen bilgiler ve katilimer goriisleri dogrultusunda neriler seklinde sunulmustur.

4. BULGULAR

Arastirmaya goniillii katilim saglayan isletme yonetici ya da isletmecileri ile turizm akademisyenlerinin
demografik bilgileri incelendiginde; katilimcilarin %63.2°sinin erkek ve 9%36.8’inin kadin oldugu belirlenmistir.
Katilimcilarin %52.6’smin 31-45 yas araliginda ve %47.4’iniin 6nlisans mezunu olduklari tespit edilmistir (Tablo
1).

Tablo 1. Katihmcilara Ait Demografik Bilgiler

n %
Cinsiyet
Kadin 7 36.8
Erkek 12 63.2
Yas
18-30 yas 4 21.1
31-45 yas 10 52.6
46-60 yas 3 15.8
61 yas ve 2 10.5

ustu

Egitim
Ortadgretim 4 21.1
Onlisans 9 47.4
Lisans 5 26.3
Lisanstistii 1 5.2
TOPLAM 19 100.0

Aragtirmaya goniilli olarak katilanlarin mesleki bilgileri degerlendirildiginde; %31.2°sinin mesleki
diplomaya sahip oldugu, %57.8’inin isletmelerinde yonetici olarak ¢alistigi, %42.1’inin sektérde 21-30 yil arasi
stire calistyor oldugu ve %63.2’sinin su an ki isletmelerinde 11-20 yildir ¢alisiyor olduklari tespit edilmistir (Tablo
2).

Tablo 2. Mesleki Bilgiler
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r %
Mesleki Egitim Diizeyleri
Mesleki diploma 3
1.2
Ustalik yada  kalfalik 2
belgesi 6.5
Mesleki  kurs  bitirme 1
belgesi 5.8
Herhangi bir belgesi yok 2
6.5
Isletmedeki Pozisyonu
Isletme sahibi 2
1.1
Isletme yoneticisi 5
1 7.8
Turizm akademisyeni 2
1.1
Sektorde Calisma Siiresi
5 yildan daha az 5
3
6-10 y1l 1
5.8
11-20 y1l 2
6.3
21-30 y1l 4
2.1
31 yil ve daha fazla 1
0.5
Su an ki Isletmede Cahsma
Siiresi
5 yildan daha az 1
5.8
6-10 yil 2
1.0
11-20 y1l 6
2 3.2
TOPLAM 1
9 00.0

Karaman ili gastronomi turizmi potansiyelinin giiglii yonleri incelendiginde; il genelinde yeterli
sayida ve nitelikte yoresel restoran bulunmasi (%63.2), yorenin sahip oldugu yoresel yemek cesitliligi (%52.6),
yorenin tarimsal iiriin ¢esitliligi (%42.1), yore yemeklerinin saglikli olmasi (%26.3), yerel halkin yore yemeklerini
yasatiyor olmasi (%21.0) ve cevre biiyiiksehirlerin baglant1 glizergah1 olmasi (%10.5) seklinde siralanmaktadir
(Tablo 3).

Karaman ili gastronomi turizmi potansiyelinin zayif yonleri incelendiginde ise; cografi isaret almis
iiriin sayisinin az olmasi (%78.9), ilin sahip oldugu yoresel yemeklerin yeterince tamitilamamasi (%57.8), il
genelinde yeterli say1 ve nitelikte konaklama tesisinin olmamasi (%52.6), yiyecek ve icecek isletmeleri ile
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konaklama isletmelerinde nitelikli personel ¢aligmamasi (%47.4), yoresel yemeklerin standartlarda iiretilememesi
(%36.8) ve havayolu ulagiminin olmamasi (%31.2) seklinde siralanmaktadir (Tablo 3).

Tablo 3. Karaman ili Gastronomi Turizminin Giiclii ve Zayif Yénleri

Giiclii Yonleri Zayif Yonleri
1.Yeterli sayida ve nitelikte 1.Cografi isaret almis
yoresel restoran bulunmasi 2 3.2 | iirlin sayisinin az olmast 5 89
2.Yorenin  sahip  oldugu 2.0lin sahip oldugu
yoresel yemek ¢esitliligi 0 26 gastronomik unsurlarin 1 78
tanitilmamasi
3.Yorenin tarimsal 3.0l genelinde yeterli
iiriinlerinin ¢esitliligi 51 | Syt ve nitelikte konaklama 0 26
tesisinin olmamasi
4.Yore yemeklerinin saglikli 4.Yiyecek ve igecek
olmasi isletmeleri ile konaklama
6.3 | isletmelerinde nitelikli 7.4
personel ¢aligmamasi
5.Yerel halkinin yore 5.Yoresel yemeklerin
yemeklerine sahip cikip yasatiyor 10 standartlarda iiretilememesi 6.8
olmasi ' '
6.Cevre biiyiiksehirlerin 6.Hava yolu ulagiminin
baglant1 glizergah1 olmasi 0.5 | olmamasi 1.2

Katilimcilar tarafindan; Karaman ilinin i¢ Anadolu Bolgesi sehirlerinin Akdeniz Bélgesi’ne inen
yol giizergahlarindan biri {izerinde bulunmasi 6zellikle yerli turistlerin bu giizergahta yer alan ydresel restoranlarin
tercihinde 6nemli bir giiglii yondiir. Bu durum, il genelinde Karaman ili yoresel yemeklerinin servis edildigi yeterli
say1 ve nitelikte restoran yapilanmasina miimkiin kilmistir. Ayni zamanda, yorenin tarimsal iiriin ¢esitliligine sahip
olmasi ve yoresel yemeklerinin saglikli olmasi da yerli ve yabanci turistlerin tercihinde gii¢lii yonler olarak
bildirilmistir.

Giiniimiizde, yoresel iiriin ve yemeklerin tercihinde cografi isaret dnemlidir. Ancak, Karaman ilinin
cografi isaret almis iiriin say1sinin az olmas1 Karaman ili gastronomi turizmi potansiyelinde zayif yonlerden biridir.
Ayrica, Karaman ilinin sahip oldugu gastronomik unsurlarin yeterince tanitilamamasi ilin gastronomi turizmi
potansiyelinde zayif yonlerden biridir. Il genelinde yeterli sayida ve nitelikte yoresel restoran olmasina ragmen, bu
isletmelerde ¢alisan mutfak ve servis elemanlari ile konaklama isletmelerinde calisan personelin yeterli niteliklere
sahip olmamalar1 ve bu isletmelerin ile 6zgii yoresel yemekleri standartlarina gore iiretmemeleri ilin gastronomi
turizmi potansiyelinde zayif yonlerdendir.

Karaman ilinin gastronomi turizmi agisindan sahip oldugu firsatlar degerlendirildiginde; il
genelinde farkli 6zel ilgi turizmi aktivitelerinin diizenleniyor olmasi (%73.7), ilin sahip oldugu yiyecek ve icecek
unsurlarinin turistik iiriine doniistiiriilebilme potansiyelinin olmasi (%57.8), yorede gastronomi ve ascilik egitimi
veren {iniversite ve lise diizeyinde egitim kurumlarinin olmasi (%52.6), bdlge cografyasinda Selguklu, Osmanli
gibi yemek kiiltiirli gelismis toplumlarin yasamis olmasi (%26.3) ve gevrede gastronomi turizmi potansiyeli yliksek
olan Konya, Mersin gibi illerin var olmasi (%21.0) seklinde siralanmaktadir (Tablo 4).

Karaman ilinin gastronomi turizmi agisindan sahip oldugu tehditler degerlendirildiginde; yorede
gorevli kurumlarin gastronomi turizminin gelismesi yoniinde organize olamamasi (%84.2), geng neslin yoresel
yemeklere yeterince sahip ¢ikmamasi (%78.9), yoreye 6zgii yoresel yemeklerin derlenmesine yonelik akademik
calismanin yapilmamasi (%57.8), yorede faaliyet gosteren konaklama isletmelerinin meniilerinde ile 6zgii
yemeklere yeterince yer verilmemesi (%47.4) ve ile 6zgii bazi1 yoresel yemeklerin ¢evre illerde de olmasi (%31.2)
seklinde siralanmaktadir (Tablo 4).
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Tablo 4. Karaman ilinin Gastronomi Turizmi A¢isindan Firsatlar1 ve Tehditleri

Firsatlar Tehditler
1.11 genelinde &zel ilgi turizm 1.Yorede gorevli
aktivitelerinin diizenleniyor olmast kurumlarin gastronomi

4 3.7 | turizminin gelismesi yoniinde 6 4.2
organize olamamasi

2.Ilin yiyecek ve igecek 2.Geng neslin yoresel
unsurlarimin turistik tiriine yemeklere yeterince sahip
dontstiiriilebilme potansiyelinin 1 7.8 | ¢ikmamasi 5 89
olmasi

3.Yorede gastronomi ve 3.Yoreye Ozgii yoresel
ascilik egitimi veren iniversite ve yemeklerin derlenmesine
lise diizeyinde egitim kurumlarinin 0 2.6 | yonelik akademik ¢alismanin 1 7.8
olmasi yapilmamasi

4.Bolge cografyasinda 4.Konaklama
Selguklu, Osmanli gibi yemek isletmelerinin ~ meniilerinde
kiiltiri ~ gelismis  toplumlarin 6.3 | ile 6zgii yemeklere yeterince 7.4
yasamig olmasi yer verilmemesi

5.Cevrede gastronomi turizm 5.1le 6zgii baz1 yoresel
potansiyeli yiiksek olan Konya, 10 yemeklerin cevre illerde de 12
Mersin gibi illerin var olmasi olmasi

Katilimcilar tarafindan; Karaman ilinde spor turizmi, magara turizmi gibi cesitli 6zel ilgi turizmi
aktivitelerinin diizelenmesi sebebi ile, sehre gelen yerli ve yabanci turistlerin olmasi, Karaman iline 6zgii yiyecek
ve icecek Ogelerinin turizmi gelistirici turistik {irline doniistiiriilebilme potansiyeline sahip olmasi, ilde mutfak
egitimi veren gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliimii ile ag¢ilik boliimii bulunan egitim kurumlarinin var olmast,
bolge cografyasinda Selguklu Devleti ve Osmanli imparatorlugu gibi yemek kiiltiirii genis ve gelismis toplumlarin
yasamis olmasi ve bolge mutfak kiiltiiriinii gelistirmeleri ile Karaman iline komsu illerin (Konya, Mersin gibi)
gastronomi turizmi potansiyelinin yiiksek olmasi Karaman ilinin sahip oldugu firsatlar olarak bildirilmistir.

Katilimcilar tarafindan; yoredeki kurumlarin blgenin gastronomi turizminin gelisiminde organize
olamamasi, geng¢ neslin ilin sahip oldugu ydresel yemeklere sahip ¢ikmamasi, yoreye ait yoresel yemeklerin
derlenmesine yonelik akademik calisma yetersizligi, yorede faaliyet gosteren konaklama igletmelerinin
uyguladiklart meniilerinde yoresel yemeklere yeterince yer vermemesi ve Karaman ilinin sahip oldugu firin kebabi,
pilic dolmasi, kabak cicegi dolmasi, calla gibi yoresel yemeklerin diger i¢c Anadolu Bélgesi illeri yoresel
restoranlarinda da yaygin sekilde servis ediliyor olmasi Karaman ilinin sahip oldugu tehditler olarak bildirilmistir.

SONUC ve ONERILER

Toplumun ve ekonominin hizli gelisimi ile birlikte i¢ turizm endiistrisi gliglii bir gelisme donemine girmis
ve buna bagli olarak insanlarin turizm tiiketim anlayis1 da siradan gezi turizminden daha gelismis eglence turizmi
ve deneyimsel turizme doniigmistiir (Yan ve Wang, 2021). Deneyimsel turizm gesitlerinden biri olarak gastronomi
turizmi farkli tanimlardan hareketle (Hall ve Sharples, 2003; Chaney ve Ryan, 2012) bir destinasyonunun kiiltiir
ve yemek turizmi ile bilinen bir destinasyon alani oldugu sonucuna varilabilir (Ningsih ve Nuraeni, 2018).

Arastirma kapsaminda; arastirmaya katilmaya goniillii olan ve ylizylize goriismeyi kabul eden 7 otel
isletmesi yOneticisi veya isletmecisi (%36.8), 8 yiyecek ve igecek isletmesi yoneticisi veya isletmecisi (%42.1) ile
4 tuzim akademisyeni (%21.1) olmak iizere toplam 19 katilimecidan (%100.0) olugmaktadir. Katilimeilarin %63.2’si
erkek ve %36.8’1i kadin olup %52.6’s1 31-45 yas araliginda, %47.4’{i 6nlisans mezunu oldugu belirlenmistir.
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Katilimcilarin mesleki bilgileri incelendiginde; %31.2’sinin mesleki diplomaya sahip oldugu, %57.8’inin
isletmelerde yonetici olarak gorev yaptigi, %42.1’inin 21-30 yi1l aras1 sektdrde ¢alistigi ve %63.2sinin su an ki
isletmelerinde 11-20 yildir gérev yaptiklar1 belirlenmistir.

Katilimcilar ile gergeklestirilen goriigmelerde; Karaman ilinin gastronomi turizmi agisindan giiglii yonleri
olarak “il genelinde yeterli sayida ve nitelikte yoresel restoran bulunmasi, yorenin sahip oldugu ydresel yemek
cesitliliginin olmasi, yorenin tarimsal iiriin ¢esitliligi ve yore yemeklerinin saglikli olmast”; zayif yonleri olarak ise
“cografi isaret alms iiriin sayisimin az olmasi, ilin sahip oldugu yoresel yemeklerin yeterince tamtilamamasi ve il
genelinde yeterli say1 ve nitelikte konaklama tesisinin olmamasi” seklinde siralanmustir.

Katilimeilar ile gergeklestirilen goriismelerde; Karaman ilinin gastronomi turizmi agisindan “il genelinde
farkl 6zel ilgi turizmi aktivitelerinin diizenleniyor olmasi, ilin sahip oldugu yiyecek ve icecek unsurlarimin turistik
tiriine doniistiiriilebilme potansiyelinin olmasi ve yorede gastronomi ve ags¢ilik egitimi veren tiniversite ve lise
diizeyinde egitim kurumlarinin olmasi” mevcut ve potansiyel firsat unsurlart oldugu; “yérede gérevii kurumlarin
gastronomi turizminin gelismesi yoniinde organize olamamasi, yeni nesilin yoresel yemeklere yeterince sahip
¢ctkmamasi ve yoreye ozgii yoresel yemeklerin derlenmesine yonelik akademik ¢alismanin yapilmamasi” mevcut ve
potansiyel tehdit unsurlart oldugu vurgulamustir.

Tiim bu sonuglar ¢ercevesinde Karaman ilinin gatronomi turizminin gelistirilmesi i¢in;

* Karaman ilinin yerel iiriinleri ile yoresel yemeklerinin cografi isaret almasi yoniinde gerekli ¢alismalarin
yapilmast,

* Karaman ilinin yerel {irlinleri ile yoresel yemekleri ile cografi isaret almis gastronomik Ogelerinin
profesyonel sekilde tanitiminin yapilmasi,

* Karaman ili yoresel yemeklerinin standartlagtirilmasi yoniinde akademik ve sektorel calismalarin
yapilmasi,

* Karaman ili genelinde faaliyet gosteren konaklama isletmeleri ile yiyeck ve igecek isletmelerinin
meniilerinde ydresel iiriinlerin yer almasi i¢in tesvik edilmesi,

* Karaman ili genelinde faaliyet gosteren konaklama isletmeleri ile yiyeck ve i¢ecek isletmelerinde istihdam
edilen personelin nitelikli ve alaninda uzman kisilerden tercih edilmesi, ve calisan personelin niteliklerinin
arttirllmasi yoniinde egitim faaliyetleri planlanmali,

* Karaman ili yerel yonetimlerinin ilin gastronomi turizminin gelistirilmesi yoniinde organize olmalari,

* Yoreye Ozgii yoresel yemeklerin derlenerek kayit altina alinmasi i¢in gerekli akademik calismalarin
yapilmasi,

* Karaman iline 6zgli yoresel yiyeceklerin yerli ve yabanci turistler ile yeni nesle aktarilmasinda ve
ogretilmesinde yemek kursu, gastronomi festival, workshop gibi etkinliklerin diizenlenmesi seklinde Oneriler
gelistirilmigtir.
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EXTENDED ABSTRACT

In this study; It is aimed to determine the gastronomic tourism potential of Karaman province, to identify
and analyze the strengths-weaknesses and opportunities-threats in terms of gastronomy tourism, and also to make
suggestions for the development of gastronomic tourism activities in the region. While tourism business operators
or managers and tourism academicians operating in the province of Karaman constitute the universe of the research,
19 people formed by tourism business operators or managers and tourism academicians who volunteer to participate
in the research constitute the sample of the research. Interview technique, one of the qualitative data collection
techniques, was used in the research. In the interviews with the participants; While the strengths of Karaman
province in terms of gastronomic tourism are determined as “the availability of local restaurants in sufficient
number and quality throughout the province, the variety of local food that the region has, the diversity of agricultural
products of the region, the healthy local food, the local people's local cuisine and the connection route to the
surrounding metropolitan cities". The weak points are that “the number of products with geographical indications
is low, the local dishes of the province are not sufficiently promoted, there are not enough number and quality
accommodation facilities throughout the province, there is no qualified personnel working in food and beverage
businesses and accommodation enterprises, local dishes cannot be produced in standards and there is no air
transportation” sorted as. Opportunities of the province in terms of gastronomy tourism are as follows: "Different
special interest tourism activities are organized throughout the province, the province's food and beverage elements
have the potential to be converted into touristic products, there are high school and university-level educational
institutions in the region that provide gastronomy and cookery education, Seljuk, While it is expressed as "the
existence of societies with developed food culture such as the Ottoman Empire and the existence of provinces such
as Konya and Mersin with high gastronomic tourism potential in the vicinity," the current and potential threat
factors of the province in terms of gastronomy tourism are "the inability of the institutions in charge to develop
gastronomy tourism. The young generation's lack of ownership of local dishes, the lack of academic studies on the
compilation of regional dishes, the lack of sufficient place in the menus of accommaodation establishments operating
in the region, and the lack of some local cuisine. Tt is listed as “Esel dishes are also available in the surrounding
provinces”.
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